
A partager pour L’APÉRO ou EN ENTRÉE, servies avec de belles tranches de pain artisanal.
Ou EN PLAT, servies avec nos pommes de terre grenailles aux herbes et une belle salade verte.

Pour un VRAI repas,
complètez votre planche de Pommes de terre grenailles et Salade / 5 euros

A base de chèvre Bio de la ferme  / 9 euros

Et également...

Nos p’tites planches Apéro

Bar - Restaurant
Agri’Cool

* Merci, en langage Chevrettes

Bêêêêêêhhhhhhhh* 

COMMANDE ET SERVICE AU BAR, avec les chevrettes,



A partager pour L’APÉRO ou EN ENTRÉE, servies avec de belles tranches de pain artisanal.
Ou EN PLAT, servies avec nos pommes de terre grenailles aux herbes et une belle salade verte.

Supplément Pommes de terre grenailles & Salade verte	    
Des petites pommes de terre grenailles cuites au four au sel de Guérande, parfumées à l’huile d’olive,
à l’ail et aux herbes du jardin (thym, laurier, romarin).
Salade verte «Feuilles de chêne» et vinaigrette parfumée aux tomates confites.

Pour un VRAI repas,
complètez votre planche de Pommes de terre grenailles et Salade / 5 euros

A base de chèvre Bio de la ferme  / 9 euros

Et également...
Les Fromages du Nooooord au lait cru de vache					   
Un assortiment de 3 fromages régionaux au lait de vache : T’Chiot Biloute, P’Tit Bergues et Carré aux orties

Les Terrines des Flandres									       
Un assortiment de 3 terrines régionales : Ail du Nord + Bière du Ch’ti + Genièvre

La Cochonnaille	 										        
Un assortiment de rosette, saucisson à l’ail et jambon cru, beurre et cornichons croquants

NOUVEAU !

Nos p’tites planches Apéro Notre
spécialité !

L’Argalou // BIO									       
Notre fromage de chèvre frais au thym et arrosé d’un filet d’huile d’olive BIO

L’Orientale	// BIO	 									       
Notre fromage de chèvre frais aux épices du soleil : origan, cumin, piment doux, herbes de Provence

La Bruschetta // BIO		  								      
Notre fromage de chèvre frais aux saveurs italiennes : tomate, ail, oignon, poivron, origan

La Miel et Noix // BIO										        
Notre fromage de chèvre frais au miel BIO et aux cerneaux de noix

La Poivre concassé // BIO									       
Notre fromage de chèvre frais au poivre noir

La Figue // BIO									       
Notre fromage de chèvre frais à la figue BIO 
L’Ail des Ours // BIO										        
Notre fromage frais fouetté, parfumé à l’ail des ours (variété d’ail sauvage), à tartiner

La Chiconnette // BIO										        
Notre fromage de chèvre frais au confit d’endive (comme une confiture) !

La Zêêên // BIO										        
Notre fromage de chèvre frais aux épices indiennes (Curry, graine de pavot, menthe) !

L’Ail et Fines Herbes // BIO										        
Notre fromage de chèvre frais parfumé à l’ail, à la ciboulette et au persil hâché.

NOUVEAU !

NOUVEAU !



Nos grandes planches
Pour un vrai repas fermier !

SPECIALITÉ !

Notre
spécialité !

La planche de Monsieur le Bouc								        15,00 € 
Un assortiment de fromages de chèvre Bio de notre ferme & de fromages de vache au lait cru de notre région
+  Nos terrines régionales +  Notre jambon cru en chiffonnade +  Une belle salade verte + cornichons & beurre
+  De belles tranches de pain «Bucheron» de notre boulanger artisanal

Le Chaud Biloute dans sa boîte chaude				   			   15,00 €

Un régal : le seul fromage du Nord conçu pour passer au four !
Fromage au lait cru fabriqué à la Ferme du Pont des Loups (Saint Aubin - Avesnois - 59)
+ Nos pommes de terre grenailles cuites au four à l’huile d’olive à l’ail et aux herbes du jardin + Une belle salade verte
Supplément Cochonaille : jambon cru, rosette, saucisson à l’ail. Cornichon & beurre			     4,00 €

Pour les p’tits biquets & les t’chiotes chevrettes !
			   La planche de Jambon blanc		  			   8,00 €

			   Deux tranches de jambon + un bol de bonnes pommes de terre grenailles cuites au four

			   La planche Saucisse de Francfort				   	 7,00 €

			   + un bol de bonnes pommes de terre grenailles cuites au four		

Desserts...  &  Goûters gourmands !

Nos spécialités
Crème brûlée				    5,50 €

au caramel beurre salé			 
Flambée à la minute sous vos yeux

Les 3 belles gaufres du Nord 		  5,50 €

accompagnées de crème fouettée	
(gaufres fourrées : vergeoise / caramel beurre salé / vanille)

Pour les enfants :
La petite compote de pomme // BIO  	 3,10 €

Les desserts
au lait de chèvre Maison // BIO
● Fromage blanc 				    5,50 €

● Faisselle 					     5,50 €

● Yaourt frais					    3,50 €	 	
Accompagnement au choix :
Nature, au sucre, au miel ou au coulis de fruits Bio

● Le petit pot de crême Dessert	 	 4,10 €	  
  Parfum Vanille ou Chocolat

Bar - Restaurant
Agri’Cool


